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Regione Siciliana - Assessorato Regionale dell'lstruzione e della Formazione
professionale - Dipartimento della Formazione Professionale.

PO FSE 2014/2020 - Avviso 8/2016 per la realizzazione di percorsi formativi di
qualificazione mirati al rafforzamento dell’occupabilita in Sicilia

EC LPA

ENTE CONFEDERALE ISTRUZIONE ? RD'EJ l'\LE DELL 1 '0 E DELLA PICCOLA = MEDIA DGRESA
2. 3%, %100 Saosa
m 011539008

Via Carso n. 33 — 96100 Siracusa
Telefono 0931.21801 - Mail: ecipa@cnastr.it

Posta certificata: ecipasiracusa@boxpec.net

BANDO DI SELEZIONE PUBBLICA
PER L'INDIVIDUAZIONE DI PERSONALE ESTERNO DA IMPIEGARE NEL

Progetto “Sicilia Mangia e Bevi” - ID 239

Visto il D.D.G. n. 2895 del 13/06/2016 di approvazione del’Avviso pubblico n. 8 per la
realizzazione di percorsi formativi di qualificazione mirati al rafforzamento dell’'occupabilita in
Sicilia;

Visto il D.D.G. n. 139 del 18/08/2020 pubblicato sulla G.U.R.S. n. 47 del 11/09/2020 con i quale &
stata approvata la rimodulazione della graduatoria definitiva delle proposte progettuali ammissibili
a valere sull’Avviso n. 8/2016;

Visto il Comunicato prot. 2702 del 27/01/2021;

Visto il D.D.G. n. 337 del 24/05/2021 avente per oggetto “Approvazione della procedura di
selezione per il reclutamento del personale, Avviso pubblico n. 8/2016;

Visto il DDG 4228 del 01/08/2014 e s.m.i. di Aggiornamento dell’Albo Regionale del personale
docente e non docente

Visto il D.D.G. n. 768 del 30/07/2021 di aggiornamento dell’Albo regionale degli Operatori della
Formazione Professionale, di cui all'art. 14 della L.R. n. 24/1976;

Visto il Vademecum per I'attuazione del PO FSE Sicilia 2014 — 2020” nella versione attualmente in
vigore;

Visto il D.P.R. n. 445 del 28/12/2000 e s.m.i.;

Viste le previsioni dell'art. 13 dell’Avviso in intestazione, in particolare le lettere d), m), p) e q),
ovvero I'obbligo di:

d) gestire in proprio (attraverso personale dipendente o mediante ricorso a prestazione
professionale individuale) le attivita previste nella proposta progettuale, nel rispetto del divieto di
delega di cui all’art. 3, punto 4 dell’Avviso pubblico;

m) pubblicizzare, attraverso procedure di trasparenza e chiarezza, le modalita di selezione di

eventuale personale esterno da impegnare nelle attivita previste dall’Avviso, con puntuale specifica
dei ruoli e compiti da svolgere;
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p) assicurare ['utilizzo di personale adeguato nella realizzazione delle attivita previste dal progetto,
secondo quanto dichiarato in sede di presentazione della proposta progettuale e della
progettazione esecutiva, nel rispetto di quanto previsto dal vademecum FSE, dal Vademecum
UCS e dall’Avviso;

q) selezionare I'eventuale personale dipendente aggiuntivo a quello di cui si dispone in organico
prioritariamente dall’Albo dei formatori di cui alla legge regionale 24/1976;

Tanto cio premesso ECIPA Siracusa

EMANA
Il presente Bando per lindividuazione di personale docente da impiegare nelle attivita per la
realizzazione dei percorsi formativi ammessi.

ART. 1
Le attivita corsuali si svolgeranno presso le sedi formative di seguito indicate secondo le
tempistiche dettate dal Dipartimento della Formazione Professionale:

c <I>I|?s slE dilzli) el TitoIoIDiI::;noinazione Sede corso Ore | Giornate
CS435 ED756 Collaboratore di cucina Siracusa — Via Jonica, 16 600 120
CS435 ED6060 Collaboratore di cucina Melilli (SR) — C.da Carrubba, sn 600 120
CS435 ED6061 Collaboratore di cucina Catania, Piazza dei Martiri, 8 600 120
CS802 ED1377 Collaboratore di sala e bar Siracusa — Via Jonica, 16 600 120
CS802 ED6098 Collaboratore di sala e bar Floridia (SR) — C.da Vignarelli, sn 600 120
CS802 | ED6099 | Collaboratore di sala e bar Mirabella Imbaccart (CT) ~Plazza | g9 120

ART. 2

ECIPA Siracusa in un'ottica di qualita e coerenza con la proposta progettuale si impegna a
garantire 'adeguatezza del personale docente da impiegare.

PERSONALE DOCENTE

Le figure professionali ricercate saranno impiegate secondo limpegno orario sotto indicato,
suddivise per intervento formativo, e dovranno dimostrare esperienza didattica e professionale
attinente agli insegnamenti afferenti i percorsi formativi, come si seguito specificato:

CORSO COLLABORATORE DI CUCINA — CS 435 SEDE: SIRACUSA — VIA JONICA, 16

FASCIA
Durata di appartenenza Anni di Anni di
Modulo d’insegnamento incarico | come da esperienza esperienza
in ore Vademecum FSE | professionale | didattica
14-20
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecnica e pratica della pizza 35 A 10 10
Laboratorio di cucina 80 A 10 10
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Organizzazione del servizio approvvigionamenti: economato e 10 A 10 10
magazzino
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi 30 A 10 10
Tecniche di intaglio degli alimenti 25 A 10 10
Sicurezza alimentare 20 A 10 10
Alimenti e alimentazione 30 A 10 10
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro 12 A 10 10
Alfabetizzazione informatica 32 A 10 10
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecnica e pratica della pizza 35 A 10 10
CORSO COLLABORATORE DI CUCINA — CS 435 SEDE: MELILLI - C.DA CARRUBBA, SN
FASCIA
Durata di appartenenza Anni di Anni di
Modulo d’insegnamento incarico | come da esperienza esperienza
in ore Vademecum FSE | professionale | didattica
14-20
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecnica e pratica della pizza 35 A 10 10
Laboratorio di cucina 80 A 10 10
Organizzazione del servizio approvvigionamenti: economato e 10 A 10 10
magazzino
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi 30 A 10 10
Tecniche di intaglio degli alimenti 25 A 10 10
Sicurezza alimentare 20 A 10 10
Alimenti e alimentazione 30 A 10 10
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro 12 A 10 10
Alfabetizzazione informatica 32 A 10 10
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecnica e pratica della pizza 35 A 10 10
CORSO COLLABORATORE DI CUCINA — CS 435 SEDE: CATANIA — PIAZZA DEI MARTIRI, 8
FASCIA
Durata di appartenenza Anni di Anni di
Modulo d’insegnamento incarico | come da esperienza esperienza
in ore Vademecum FSE | professionale | didattica
14-20
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35 A 10 10

g
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Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecnica e pratica della pizza 35 10 10
Laboratorio di cucina 80 A 10 10
Organizzazione del servizio approvvigionamenti: economato e 10 A 10 10
magazzino
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi 30 A 10 10
Tecniche di intaglio degli alimenti 25 A 10 10
Sicurezza alimentare 20 A 10 10
Alimenti e alimentazione 30 A 10 10
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro 12 A 10 10
Alfabetizzazione informatica 32 A 10 10
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35 A 10 10
Tecnica e pratica della pizza 35 A 10 10
CORSO COLLABORATORE DI SALA E BAR - CS 802 SEDE: SIRACUSA — VIA JONICA, 16
FASCIA
Durata di appartenenza Anni di Anni di
Modulo d’insegnamento incarico | come da esperienza esperienza
in ore Vademecum FSE | professionale | didattica
14-20
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi.
. - 140 A 10 10
Tecniche e strumenti di bar e sala.
Tgcnlcr}e di preparazione, presentazione e intaglio degli 60 A 10 10
alimenti.
Organizzazione dei servizi: approvvigionamento, incassi e
. 20 A 10 10
pagamenti.
Sicurezza alimentare. 20 A 10 10
Caffetteria, beyqnde e miscelazioni, vini e abbinamenti 40 A 10 10
enogastronomici.
Tecniche di comunicazione e relazione con il cliente. 20 A 10 10
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro. 12 A 10 10
Alfabetizzazione informatica. 32 A 10 10
Lingua Inglese - Livello elementare A2. 56 A 10 10

CORSO COLLABORATORE DI SALA E BAR - CS 802 SEDE: FLORIDIA (SR) — C.DA VIGNARELLI, SN

alimenti.

FASCIA
Durata di appartenenza Anni di Anni di
Modulo d’insegnamento incarico | come da esperienza esperienza
in ore Vademecum FSE | professionale | didattica
14-20
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi.
- s 140 A 10 10
Tecniche e strumenti di bar e sala.
Tecniche di preparazione, presentazione e intaglio degli 60 A 10 10

=
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Organizzazione dei servizi: approvvigionamento, incassi e

X 20 A 10 10
pagamenti.
Sicurezza alimentare. 20 A 10 10
Caffetteria, beygnde e miscelazioni, vini e abbinamenti 40 A 10 10
enogastronomici.
Tecniche di comunicazione e relazione con il cliente. 20 A 10 10
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro. 12 A 10 10
Alfabetizzazione informatica. 32 A 10 10
Lingua Inglese - Livello elementare A2. 56 A 10 10

CORSO COLLABORATORE DI SALA E BAR - CS 802 SEDE: MIRABELLA IMBACCARI (CT) — PIAZZA

ALDO MORO
FASCIA
Durata di appartenenza Anni di Anni di
Modulo d’insegnamento incarico | come da esperienza esperienza
in ore Vademecum FSE | professionale | didattica
14-20
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi.
: i 140 A 10 10
Tecniche e strumenti di bar e sala.
T(_acnlcr]e di preparazione, presentazione e intaglio degli 60 A 10 10
alimenti.
Organizzazione dei servizi: approvvigionamento, incassi e
. 20 A 10 10
pagamenti.
Sicurezza alimentare. 20 A 10 10
Caffetteria, bevande e miscelazioni, vini e abbinamenti
L 40 A 10 10
enogastronomici.
Tecniche di comunicazione e relazione con il cliente. 20 A 10 10
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro. 12 A 10 10
Alfabetizzazione informatica. 32 A 10 10
Lingua Inglese - Livello elementare A2. 56 A 10 10

ART. 3

ECIPA Siracusa si impegna altresi ad osservare |'obbligo di ricorrere prioritariamente al personale
inserito nell’albo dei formatori di cui alla Legge Regionale 24/1976 e s.m.i. con specifica
esperienza e possesso dei titoli di adeguata qualificazione pertinenti ai moduli oggetto della
candidatura ed alla fascia professionale di appartenenza.

La priorita ai candidati appartenenti all’Albo degli operatori della Formazione Professionale verra
riconosciuta a parita di titolo di studio e anni di esperienza didattica e professionale.

ART. 4

Il candidato potra manifestare il possesso dei requisiti attraverso apposita candidatura (Allegato 1)

Gli interessati dovranno dichiarare di possedere alla data di scadenza del Bando i seguenti

requisiti generali:

- Essere cittadino italiano o di uno stato facente parte della Comunita Europea;
- Essere iscritto nelle liste elettorali di un comune dello stato di appartenenza o provenienza;
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- Essere in regime di godimento dei diritti politici nello stato di appartenenza;

- Non aver riportato condanne penali;

- Non avere procedimenti penali in corso;

- Non essere stato escluso dall’elettorato politico attivo, destituito o dispensato da un impiego
presso una Pubblica Amministrazione per persistente insufficiente rendimento;

- Non essere stato dichiarato decaduto da un impiego statale ai sensi dell’art. 127, primo comma,
lettera d), nelle posizioni concernenti lo Statuto degli impiegati civili dello Stato approvato con
decreto del Presidente della Repubblica 10 gennaio 1957 n.3;

- Avere preso visione del bando e dellinformativa sul trattamento dei dati personali, di esserne a
conoscenza e di accettare tutte le prescrizioni e condizioni previste dal medesimo.

Ed i seguenti requisiti specifici di accesso:

- Dichiarazione di appartenenza all’Albo dei formatori, di cui all’art. 14 L.R. n. 24/1976;

- Dichiarazione dello Stato di occupazione;

- Dichiarare di concedere I'autorizzazione all'utilizzo dei propri dati personale forniti al’Ente ai
sensi della Legge sulla privacy italiana e del GDPR — Regolamento Generale sulla Protezione
Dati in vigore dal m25/05/2018 (regolamento UE n. 2016/679).

Ai fini di ammissibilita e partecipazione al presente Bando i candidati devono possedere alla data
di pubblicazione dello stesso:

- Titolo di studio e/o formativi pertinenti ai moduli oggetto della candidatura e della fascia
professionale di appartenenza indicate nelle tabelle di dettaglio di ciascun percorso formativo;

- Comprovata esperienza didattica e/o professionale entrambe in contesti coerenti con le attivita
ed i moduli oggetto della candidatura, per un numero di anni conforme alla fascia di
appartenenza sulla base di quanto disposto con D.D.G. n. 966 del 19/03/2013;

ART. 5
TERMINI E MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELLA DOMANDA

| soggetti interessati a proporre la propria candidatura dovranno presentare apposita istanza,
redatta secondo il modulo Allegato 1 (disponibile presso la sede operativa dell’ente o scaricabile
dal sito istituzionale dell’ente), contenente la candidatura per la figura professionale richiesta; la
candidatura dovra pervenire in busta chiusa, specificando all’'esterno della stessa il nominativo, il
profilo oggetto della candidatura (Docente), la dicitura “AVVISO N. 8/2016 PO FSE 2014/2020" e
I'ID corso e ID edizione per la quale si intende candidarsi.

L'istanza potra pervenire entro le ore 12.00 di giorno 24/09/2021 con le seguenti modalita:

1. Brevi manu dalle ore 9:00 alle 12:00 dal lunedi al venerdi presso gli uffici della segreteria
ECIPA Siracusa siti in Siracusa via V. Statella 32.

2. Tramite raccomandata A/R indirizzata a ECIPA Siracusa - Via Carso n. 33 — 96100 -

Siracusa (non fara fede il timbro postale e I'ente non si assume responsabilita per eventuali
ritardi o disguidi postali).

3. A mezzo PEC avendo cura di indicare nell'oggetto la seguente dicitura: “AVVISO N. 8/2016
PO FSE 2014/2020 — Nome e Cognome del candidato” e allegare tutta la documentazione
richiesta in formato PDF al seguente indirizzo: ecipasiracusa@boxpec.net.
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A pena di esclusione, alla domanda (ALLEGATO 1) dovra essere allegata la seguente
documentazione:

- Copia documento di identita in corso di validita;

- Copia codice fiscale;

- Curriculum vitae et studiorum in formato europeo con autocertificazione ai sensi del DPR
445/2000 delle informazioni contenute e liberatoria al trattamento dei dati personali;

- Eventuale ulteriore documentazione idonea a valutare la professionalita e la capacita di
svolgere l'incarico.

Non saranno accettate le domande:
- Pervenute oltre i termini previsti dal presente bando (non fara fede il timbro postale);
- Non formalizzate utilizzando I'apposita modulistica;
- Non corredate dalla documentazione richiesta;
- Contenenti candidature per piu profili professionali;
- Che non riportino sull’esterno della busta quanto sopra indicato;
- Che non soddisfino i requisiti di cui all’art. 2 del presente bando.
- Che non osservino le indicazioni fornite nel presente bando.

Si precisa che le istanze non datate e non firmate, non complete in tutte le parti e non contenenti
tutte le informazioni richieste saranno considerate nulle.

L’ente si riserva, in caso di affidamento di incarico, di richiedere la documentazione comprovante i
titoli dichiarati.

La non veridicita delle dichiarazioni rese nella fase di partecipazione al bando & motivo di
rescissione del contratto.

ART. 6
MODALITA’ DI SELEZIONE DEI CANDIDATI E CRITERI DI VALUTAZIONE

L’accertamento dei requisiti, il controllo delle domande pervenute e lo svolgimento delle prove
selettive saranno effettuati da un’apposita Commissione.

La selezione avverra seguendo la seguente griglia di valutazione:

TITOLO DI STUDIO PUNTEGGIO PUNTEGGIO MASSIMO
Licenza media 1 punto

Diploma 3 punti

Laurea triennale 7 punti

Laurea specialistica/magistrale 10 punti 15

Titoli aggiuntivi specifici: abilitazione e/o . ,

specializzazione e/o corso di formazione 1 puunr:orr?:g;iﬁ?éo(;i'%o ad

coerente con il profilo richiesto

PERTINENZA DEL TITOLO DI STUDIO CON

IL MODULO PER CUI CI SI CANDIDA PUNTEGGIO PUNTEGGIO MASSIMO
nessuna 0 punti

Diploma 3 punti -

Laurea triennale 7 punti

Laurea specialistica/magistrale 15 punti
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Titoli aggiuntivi specifici: abilitazione e/o 1 punto per titolo fino ad
specializzazione e/o corso di formazione un massimo di 5
coerente con il profilo richiesto
ESPERIENZA DIDATTICA PUNTEGGIO PUNTEGGIO MASSIMO
Fino a 5 anni (fascia C) 5 punto
da 6 a 9 anni (fascia B) 10 punti 15
da 10 anni ed oltre (fascia A) 15 punti
ESPERIENZA DIDATTICA COERENTE CON
IL MODULO PER CUI CI S| CANDIDA PUNTEGGIO PUNTEGGIO MASSIMO
nessuna 0 punti
Fino a 5 anni 10 punti n
da6 a9 anni 20 punti
da 10 anni ed oltre 35 punti
COLLOQUIO PUNTEGGIO PUNTEGGIO MASSIMO
Ognuno dei tre
componenti la
CON COMMISSIONE ESAMINATRICE commissione attribuira 15
un da 0 a 5 nel valutare
conoscenze,
competenze, e abilita

A conclusione della valutazione comparativa delle domande in possesso dei requisiti minimi
richiesti e ad insindacabile decisione della Commissione, si procedera al colloquio individuale. Tale
colloquio verra valutato con un punteggio massimo di 15 punti.

La data del colloquio individuale verra comunicata all'indirizzo mail indicato nella domanda di
candidatura ed avra valore di notifica agli interessati; 'assenza al colloquio sara considerata
motivo di rinuncia del candidato.

Sulla base delle risultanze delle valutazioni saranno formulate le graduatorie di merito, distinte per
singolo corso e modulo formativo, che saranno affisse presso la sede operativa dell'ente e
pubblicate sul sito istituzionale dell’ente.

La pubblicazione ha valore di notifica agli interessati.

Eventuali ricorsi alle graduatorie potranno essere presentati entro 2 giorni dalla pubblicazione delle
graduatorie, nei modi e secondo la tempistica prevista dalla normativa vigente.

ART. 7
ATTRIBUZIONE DEGLI INCARICHI E STIPULA DEL CONTRATTO

Ai candidati risultati idonei e vincitori, rispetto all’ordine di graduatoria, sara stipulato un contratto di
diritto privato secondo le tipologie previste dalla normativa vigente, solo ed esclusivamente previa
approvazione del progetto formativo e decretazione di finanziamento dello stesso da parte della
Regione Siciliana.

L’ente si riserva di integrare, modificare e/o revocare il presente bando in qualsiasi momento,
anche senza preavviso, per fatti e motivi organizzativi, tecnico operativi e finanziari che impongono
la mancata prosecuzione del percorso formativo, anche dipendenti da eventuali intervenute
direttive da parte dell’Assessorato Regionale dell'lstruzione e della Formazione Professionale,
senza che i candidati abbiano a pretendere alcunché.
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Pubblicate le graduatorie, I'Ente si riserva inoltre di non procedere all'affidamento degli incarichi o
di revocarli anticipatamente e senza preavviso ed indennita di sorta per i medesimi fatti di cui
sopra, anche ai fini della salvaguardia occupazionale del personale interno dipendente.

L’Ente si riserva di procedere al conferimento dellincarico anche in presenza di una sola
candidatura pienamente corrispondente alle esigenze progettuali.

L’Ente, in caso di assegnazione dell'incarico, potra richiedere copia autentica delle certificazioni ed
attestazioni dichiarate nella domanda di partecipazione e nel curriculum vitae.

| candidati idonei dipendenti del’Amministrazione dello Stato o di Enti Pubblici, dovranno essere
autorizzati dalla stessa e la stipula del contratto sara subordinata al rilascio di detta autorizzazione.
La segreteria dell’'Ente provvedera alle convocazioni per I'assegnazione dell'incarico.

L’ente, ai fini dell’affidamento degli incarichi, si riserva di verificare il rispetto degli obblighi derivanti
dalla vigente normativa sulle misure di prevenzione e contrasto alla diffusione del COVID -19
comprese quelle riguardanti il green pass. In caso di mancata osservanza dei suindicati obblighi,
I'ente non procedera all’affidamento dell'incarico.

ART. 8
INFORMATIVA PRIVACY

Ai sensi del D.Lgs. 196/03, i dati personali dei candidati saranno trattati esclusivamente per le
finalita di gestione del progetto. | dati personali dichiarati potranno essere trattati anche in forma
automatizzata e comunque nel rispetto delle norme vigenti.

ART. 9
RIFERIMENTI

Per informazioni e chiarimenti rivolgersi a:

ECIPA Siracusa

Via Carso n.33 — 96100 Siracusa

Tel. 0931/21801 — Orari: Dal Lunedi al Venerdi dalle 9:00 alle 13:00

Siracusa, 13/09/2021
Prot. n. 62/2021

Il Presidente di ECIPA Siracusa

Via Carso, 33 /96
Tel.: 0931 64299

ECIPA Siracusa — Ente Confederale di Istruzione Professionale per I'Artigianato e le Piccole Imprese
Via Carso n. 33 - 96100 Siracusa — Tel. 0931.64299 - Fax 0931.21617
Part. IVA/C F.: 01158900892 — e-mail: ecipa@cnasr.it — PEC: ecipasiracusa@boxpec.net
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ALLEGATO 1 — Domanda di candidatura personale Docente

ECIPA SIRACUSA
Via Carson. 33

96100 — Siracusa (SR)

Il/La sottoscritto/a nato/a a

il , CF. residente a

Prov. Via CAP
Telefono Cellulare E-mail

Consapevole delle conseguenze penali in caso si falsa dichiarazione e della decadenza da eventuali
benefici ottenuti, cosi come previsto dagli articoli 75 e 76 del Testo Unico delle disposizioni legislative e
regolamentari in materia di materia di documentazione amministrativa e degli artt. 46 e 47 del DPR n.
445/2000 e ss.mm.ii.,

DICHIARA DI

- Di essere iscritto all’Albo dei formatori, di cui all’art. 14 L.R. n. 24/1976
[0 Sl-data (indicare la data di primo inquadramento come Formatore)
[0 NO

- di essere cittadino italiano o di uno stato facente parte della comunita europes;

- di essere iscritto nelle liste elettorali del comune di

- diessere in regime di godimento dei diritti politici nello stato di appartenenza;

- di non aver riportato condanne penali;

- di non avere procedimenti penali in corso;

- di non essere stato escluso dall’elettorato politico attivo, destituito o dispensato da un impiego
presso una Pubblica Amministrazione per persistente insufficiente rendimento;

- di non essere stato dichiarato decaduto da un impiego statale ai sensi dell'art. 127, primo comma,
lettera d), nelle posizioni concernenti lo Statuto degli impiegati civili dello Stato approvato con
decreto del Presidente della Repubblica 10 gennaio 1957 n.3;

- diessere in possesso del seguente titolo di studio

conseguito il presso

- di essere in possesso di comprovata esperienza didattica e/o professionale entrambe in conteste
coerenti con le attivita ed i moduli oggetto della candidatura, per un numero di anni conforme alla
fascia di appartenenza sulla base di quanto disposto con DDG n. 966 del 19/03/2013;

- di possedere i titoli di studio contenuti nel curriculum vitae e di essere disponibile a fornirne copia
autentica, qualora richiesta,

- [ diessere dipendente pubblico O di non essere dipendente pubblico;

- [ diessere titolare di P.IVA individuale [ di non essere titolare di P.IVA individuale

ECIPA Siracusa — Ente Confederale di Istruzione Professionale per I'Artigianato e le Piccole Imprese
Via Carso n. 33 - 96100 Siracusa — Tel. 0931.21801 Part. IVA/C.F.: 01158900892
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- di avere preso visione del bando e dell'informativa sul trattamento dei dati personali, di esserne a
conoscenza e di accettare tutte le prescrizioni e condizioni previste dal medesimo;
- di impegnarsi a segnalare tempestivamente le variazioni che dovessero intervenire

successivamente.
PRESENTA

la propria candidatura per partecipare al bando di selezione, per il reclutamento di PERSONALE DOCENTE
da impegnare per la realizzazione delle attivita formative dell’Avviso 8/2016 per la realizzazione di percorsi
formativi di qualificazione mirati al rafforzamento dell’'occupabilita in Sicilia, giusto D.D.G. n. 139 del 18
agosto 2020 pubblicato sulla G.U.R.S. n. 47 dell'11 settembre 2020

per i seguenti percorsi formativi (segnare con una X il percorso e I’edizione):

Scelta
percorso Titolo/Denominazione corso Sede corso ID Corso ID Edizione
(X)
Collaboratore di cucina SIRACUSA CS435 ED756
Collaboratore di cucina MELILLI (SR) CS435 ED6060
Collaboratore di cucina CATANIA CS435 ED6061
Scelta
percorso Titolo/Denominazione corso Sede corso ID Corso ID Edizione
X)
Collaboratore di sala e bar SIRACUSA CS802 ED1377
Collaboratore di sala e bar FLORIDIA (SR) CS802 ED6098
Collaboratore di sala e bar MIRABELLA IMBACCARI (CT) CS802 ED6099

Per i seguenti moduli formativi (segnare con una X il/i modulo/i prescelto/i):

CORSO COLLABORATORE DI CUCINA — CS 435
Modulo d'insegnamento Dura:: i;\r:arico Indicare la scelta (X)
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35
Tecnica e pratica della pizza 35
Laboratorio di cucina 80
Organizzazione del servizio approvvigionamenti: economato e magazzino 10
Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi 30
Tecniche di intaglio degli alimenti 25
Sicurezza alimentare 20
Alimenti e alimentazione 30

ECIPA Siracusa — Ente Confederale di Istruzione Professionale per I'Artigianato e le Piccole Imprese
Via Carso n. 33 - 96100 Siracusa — Tel. 0931.21801 Part. IVA/C.F.. 01158900892
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Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro 12
Alfabetizzazione informatica 32
Tecniche di panificazione specialistica per ristorazione 35
Tecniche di pasticceria specialistica per ristorazione 35
Tecnica e pratica della pizza 35

CORSO COLLABORATORE DI SALA E BAR - CS 802

Modulo d’insegnamento Dura:z i:r(;arico Indicare la scelta (X)
Laborato_rio_ di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi. Tecniche e 140

strumenti di bar e sala.

Tecniche di preparazione, presentazione e intaglio degli alimenti. 60

Organizzazione dei servizi: approvvigionamento, incassi e pagamenti. 20

Sicurezza alimentare. 20

Caffetteria, bevande e miscelazioni, vini e abbinamenti enogastronomici. 40

Tecniche di comunicazione e relazione con il cliente. 20

Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro. 12

Alfabetizzazione informatica. 32

Lingua Inglese - Livello elementare A2. 56

Laborato.rio_ di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi. Tecniche e 140

strumenti di bar e sala.

Tecniche di preparazione, presentazione e intaglio degli alimenti. 60

ll/La sottoscritto/a autorizza ECIPA SIRACUSA al trattamento

dei dati personali, ai sensi del D.L.vo 196/2003 solo per fini istituzionali e consentiti dalla legge e dichiara di

avere preso visione dell'Informativa sul trattamento dei dati personali,

Allega alla presente:

- Curriculum vitae in formato europeo, reso in forma di dichiarazione sostitutiva ai sensi degli art.

46 e 47 del DPR 445/2000 da cui si evincano chiaramente le condizioni autodichiarate;

- Copia del titolo di studio;

- Copia del documento di riconoscimento e del codice fiscale;
- Copia del documento di attribuzione partita IVA (solo per i titolari di P.IVA);

- Copia dei seguenti titoli aggiuntivi specifici:

O

o

Firma
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